Wij gaan zorgvuldig om met uw voedselallergie / voedselintolerantie.
Kruisbesmetting van allergenen is in onze keuken nooit 100% uit te sluiten.

0 Vis 5 Noten / pitten & Zwaveldioxide / sulfiet
Y Schaaldieren Pinda’s & Lupine

@ Weekdieren T Alcohol & Soja

¥ Gluten © Ei 8% Sesamzaad

(3 Lactose / koemelk Mosterd B> Selderi]

SOEPEN

1. Tomatensoep A&

2. Kreeftensoep ¥YOoe (tobiko: OY 9 )
3. Aspergesoep IY o

KOUDE GERECHTEN

4. Oesters W (tobiko: Py 8 )
5. Carpaccio Qo6

6. Steak tartaar © & (crostini: %)
7. Zalmtartaar met avocado </ ¥ © & &

8. Tonijn tataki e

9. Burrata ¥ 0 ©

10. Thaise beef salade ¥/ & ¥

11. Zalm sashimi &/ & &

12. Zalm sashimi in ponzu-saus g §§§o§(tobiko: Y ¢ )

13. Hamachi sashimi g

SUSHI

14. Unagi special ura maki IY 8 &
15. Gyu ura maki DYy &

16. Spicy ebi ura maki DY Y &L
17. Creamy sakura ura maki Yy &
18. Teriyaki chicken ura maki ¥ &

19. Avocado royal ura maki $ 0 &

20. Nigiri mix ¥ ¥ 8 &
21. Kids sushi kappa ¥ P surim T 9



WARME GERECHTEN

22. Miso teriyaki zam ¥ ¥ 0
23. Garnalen knoflookolie ¥
24.Coquile V¥ €@ 8 O &O
25. Pulpo /3= Jye)

26. Risotto ¥ (0 &

27. Dorade ¥/ & 0

28. Kalfswang ¥ 00

29.Steak ¥ O ©

30. Lamsrack ¥ (0 O ©

31. Ossenhaaspuntjes

32. Aubergine 2

33. Ebi panko ¥ ¥

34. Gyoza vega of kip 2 g
35. Krabloempia / ¥ € 8 0 & & &
36. Yakitori kip ¥ &

ovqa

37. Koreaanse tempura groente OO0 &
38. Tako karaage © Yy 0o W

39. Softshell crab ¥ ¥ (0

40. Halve kreeft ¥ & (0

BIJGERECHTEN

41. Broodplank ¥ 00 %

42. Frites ¥ (mayonaise: ¥ O )

43. Zoete aardappel frites 2 (truffel mayonaise: ;N6 )
44. Edamame ¥/ 8 O & &

45. Frisse salade ¥

46. Omaira salade ¥/ #

DESSERTS

Sweet martini panna cotta a
Créme brilée 0 ©

Yuzu lemon curd tart ¥ 0 ©
Cheesecake ¥ (0 ©

Bolletje ijs O e



